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Jajka faszerowane
Farsz pietruszkowy

Skladniki:
(na 32 porcje)

» 16 jajek ugotowanych na twardo

o 1/2 peczka natki pietruszki

o 4 tyzki majonezu

o 4 tyzki serka homogenizowanego naturalnego
» s0l, bialy pieprz (wedle uznania)

Farsz z r6zowym pieprzem

Skladniki:
(na 16 porcji)

« 8jajek ugotowanych na twardo

o 4 tyzeczki r6zowego pieprzu marynowanego
» 4 tyzki serka homogenizowanego naturalnego
e 3 tyzeczki majonezu

o 50l (wedle uznania)
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Wykonanie:

Jajka obra¢, przekroié na pot. Zottka wyjaé i rozgnie$é¢ doktadnie widelcem lub
blenderem.

Farsz pietruszkowy:

Natke pietruszki drobno posiekac.

Z6ltka wymieszaé z majonezem, serkiem homogenizowanym i natka. Doprawié
solg 1 pieprzem.

Powstalg pasta napetniaé, przy pomocy szprycy, potowki biatek.

Farsz z r6zowym pieprzem:

Roézowy pieprz odsaczyc¢ z zalewy.

Z6ttka wymieszaé z majonezem, serkiem homogenizowanym i pieprzem.
Doprawi¢ sola.

Powstalg pastg napetniaé, przy pomocy szprycy, potowki biatek.

Jajka odstawi¢ do lodowki na min. 1 godzing.
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